
晨报记者黄伊娜通讯员陈苹

七年前，12家单位组成厦漳

泉儿科医联体，共同探索儿科医

联体建设；七年后，升级后的闽西

南儿科医联体单位已增至38家，

更成立了国家儿童区域医疗中心

儿科联盟，大力推动闽西南地区

儿科医疗卫生事业的发展。

昨日，国家儿童区域医疗中

心儿科联盟暨闽西南儿科医联体

工作会议在厦召开，各医联体单

位院领导、儿科主任共同探讨闽

西南儿科医疗发展。会上，复旦

大学附属儿科医院专家和复旦儿

科厦门医院（厦门市儿童医院）专

家对医联体单位进行现场培训，

促进儿科医联体成员单位更好地

合作，提高闽西南儿科医疗救治

能力和水平。

深化合作提高诊疗技术
2016年5月31日，在复旦大

学附属儿科医院倾力引领下，复

旦儿科厦门医院（厦门市儿童医

院）院长黄国英亲自谋划建设厦

漳泉儿科医联体。2018年，厦漳

泉儿科医联体正式扩展为闽西南

儿科医联体，目前成员单位已增

至38家。

通过复旦大学附属儿科医院

的引领，对闽西南儿科医联体的

业务指导，儿科医联体成员单位

学科诊疗水平、疑难病处理能力

明显提高。厦门市儿童医院将复

旦大学附属儿科医院优质教学资

源共享到闽西南儿科医联体，推

进远程平台建设、共享远程教学

资源。复旦大学附属儿科医院、

厦门市儿童医院协助医联体单位

建立儿科人才梯队，并作为人才

培养基地帮助医联体单位培养相

关人才。厦门市儿童医院还根据

选派人员的专业特点，安排其在

厦门或到上海进修；定期派驻骨

干到医联体单位支援，帮助培养

儿科专业技术人才，加强科研合

作。经过七年的努力，儿科医联

体建设取得了显著成效。

辐射带动 布局转诊体系
目前，这个跨区域的儿科医

联体已形成新生儿及儿童危重症

转运体系，完善区域儿童疑难重

症转运中心和儿科医联体网格化

就诊转诊布局管理，保障患儿更

便捷地就医。多年来，通过转诊

绿色通道，万余名危重新生儿由

转运团队转入厦门市儿童医院新

生儿科，得到了有效救治。

去年底，一个胎龄仅25+3周

的超早产儿在惠安出生。这个

“巴掌宝宝”比正常的足月儿提早

三个多月出生，手臂还没成人拇

指粗，全身皮肤薄嫩，体重仅有

870g，脆弱的生命危在旦夕。接

到求助后，当地医联体单位驻点

医护就近支援，给宝宝建立起早

期生命支持；厦门市儿童医院则

火速派出新生儿医学中心转运团

队，开启绿色通道，成功将宝宝转

运至厦门。经过该院新生儿医学

中心团队专业有效的救治和无微

不至的精细化照护，历经122天，

“巴掌宝宝”渡过重重难关，各项

发育良好，成功出院。

提升水平 便捷患儿就医
2022年11月20日，在儿科

医联体建设基础上，厦门市儿童

医院推动成立了厦门市医院协会

国家儿童区域医疗中心儿科联

盟，区域辐射带动作用进一步凸

显。目前，儿科联盟成员单位已

达51家，采取服务儿童疾病防治

体系建设、儿童健康管理和提升

疑难危重症诊治水平的发展战

略，推进儿童专科医院和综合医

院儿科高质量发展。

成立半年多来，该儿科联盟

通过搭建高水平交流合作平台、

派驻专业医务人员驻点帮扶指导

等方式，不断提高成员单位诊疗

水平，加强专业人才培养，深化科

研合作，共享远程教学资源；促成

网格化就诊转诊布局，为广大儿

童提供更加优质便捷的医疗服

务。儿科联盟各单位通力协作，

将通过多种形式继续助力区域儿

科诊疗水平提升，造福更多患儿。

提高闽西南地区儿科救治水平
厦门市儿童医院牵头深化儿科联盟及闽西南儿科医联体合作

中国银行股份有限公司厦门市分行
关于更换《中华人民共和国金融许可证》的公告

下列机构经中国银行保险监督管理委员会厦门监管局批准，换发《中华人民共和国金融许可证》，

现予以公告：

机构编码：B0003S235020040 许可证流水号：01043803

业务范围：许可该机构经营中国银行保险监督管理委员会依照有关法律、行政法规和其他规定批

准的业务，经营范围以批准文件所列的为准。

批准成立日期：2008年12月10日
机构住所：厦门市同安区滨海西大道6788-6-106号、6788-6-107号、6788-6-108号

邮政编码：361199 电话：0592-7037061

发证机关：中国银行保险监督管理委员会厦门监管局

发证日期：2023年05月29 日

以上信息可在中国银行保险监督管理委员会厦门监管局官方网站上查询。

中国银行股份有限公司厦门科学城支行
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晨报讯（记者 彭怡郡 通讯
员 刘启国）经典闽南菜肴、融入

中式创意的法餐……大厨们挥

铲舞勺、各展绝活。昨日，由市

食安办、市总工会、市市场监管

局指导，市食安联会同餐饮协

会、烹饪协会等八大相关联合

会、协会主办，第二届厦门“名厨

名菜名店”评选活动举行了现场

评审环节，20位优秀厨师代表

齐聚厦门航空金雁酒店，为现场

评委呈上一场饕餮盛宴，角逐

“十大名厨”荣誉称号。

据悉，此次活动中优秀厨师

烹饪的菜肴花样百出，包括闽

菜、粤菜、素菜、西餐等品种。厨

师徐文笔为评委们带来的是一

道经典的闽南菜，“我希望借助

这个平台，让更多人认识到闽菜

的好滋味”。厨师樊西虎经营了

一家私房菜，他制作的西餐赢得

了大家的好评，“我想借助此次

比赛挑战自我，进一步打响店铺

名气”。

2023 年是商务部确定的

“消费提振年”。主办方表示，

“名厨名菜名店”评选活动，正是

为了充分挖掘厦门传统美食文

化，激励美食产业升级，助力鹭

岛文旅消费，以超级美食 IP拉

动城市“金饭碗”；同时树立鹭岛

美食标杆，培育各类美食人才，

助推厦门打造美食“金名片”。

组委会将在后续活动中公布“十

大名厨”名单，并举行隆重的颁

奖仪式。

晨报讯（记者 陈翠仙）记者

昨日通过走访了解到，端午节脚

步越来越近，厦门各大酒店、文

旅单位的粽子也纷纷上市，琳

琅满目，为市民游客提供了

更多选择。

厦航鹭鲜生推出的“粽

状元”是有着多年好口碑的品

牌产品，深受消费者喜爱。据介

绍，为保证每颗粽子的新鲜，厦航

鹭鲜生“粽状元”在节前30天左

右才开始生产，创新的小金袋铝

箔真空包装，锁住出锅粽的鲜美

滋味，只需加热便可食用。厦航鹭

鲜生的招牌——双鲍黑金粽，选

用南日岛大鲍鱼、黑米、肥而不腻

精三层肉和现敲整颗咸蛋取出的

蛋黄进行制作，令人垂涎欲滴。值

得一提的是，厦航鹭鲜生端午

“粽”礼还包含厦航自制精美茶点

和宴会菜，其中鹭鲜生阿SU（凤梨

酥）阿CUI（杏仁薄脆）荣获2023

年首届中华茶食品大赛金奖。

厦门特房波特曼七星湾酒店

也推出了粽子礼盒，包含沙茶鲍

鱼烧肉粽、印尼风味烧肉粽、原味

碱粽等富有特色的产品。该酒店

工作人员告诉记者，今年粽子礼

盒十分畅销，他们推出了两款礼

盒，其中一款已经售罄，另一款只

剩少量余货。

各大酒店的粽子产品除了注

重口味，在包装上也下足了功夫，

融入各类创意。厦门佰翔五通酒

店推出“寻粽礼袋”，选用亚麻托

特包，简约实用，以绿白棕配色，

主打夏日清新风格；还推出生肖

限定款“兔影礼包”，将粽子包装

盒打造成兔子形状手提袋，时髦

精致，主打青春时尚风。厦门海港

英迪格酒店推出的粽子礼盒聚拢

时呈六边形，代表“六顺六合”，展

开时则会变成一尾龙舟，象征“破

浪前行”。

记者了解到，酒店的粽子礼

盒，很多被企业团购走了；具有闽

南特色的粽子，如闽南烧肉粽，则

被游客选购为伴手礼带给亲友。

闽南粽子成游客伴手礼 舌尖争霸 角逐“十大名厨”

闽南口味闽南口味

粽子受欢迎粽子受欢迎。。
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