
A2 重点关注 2025年12月3日 星期三
编辑：缪蕴华 设计：徐霖海 校对：李嘉强

官方微博@海西晨报 官方微信 haixichenbao 太阳网www.sunnews.cn 新闻热线 8080000

厦门报业发行有限公司发行
新闻报料：8080000

自办发行+委托邮局发行
邮发代号 33-18

○值班编委：廖桂金 ○值班主任：满 丽 刘清华
○一版责编：刘 虎 ○一版版式：林阿乒 ○一版校对：张铭革

本报地址：厦门市金尚路289号新闻大厦8楼 邮编：361009
印刷地址：厦门市金尚路287号日报印务中心 邮编：361009

打击新闻敲诈和假新闻专项行动投诉举报电话：
5581300（海西晨报社）、0591-87558447（省新闻出版局）

晨报记者晋君通讯员陈建彬

12月 5日至7日，第一届海

峡两岸（厦门）银发博览会（以下

简称“银博会”）将在厦门国际会

展中心启幕。300+企业将携前

沿产品与解决方案亮相五大展

区，聚焦AI问诊、VR疗愈等智能

应用，以科技之力赋能品质养

老。快带上爸妈，来这里沉浸式

解锁未来养老新体验吧。

两岸特色鲜明
作为海峡两岸首个聚焦银

发经济的专业展会，本次银博会

以“海上花园城·银发幸福家”为

主题，由厦门建发国旅集团和厦

门报业传媒集团联合主办，通过

深化两岸产业协作、展示前沿适

老成果、创新银发服务模式，为

海峡两岸银发经济发展注入新

动能。

本届银博会两岸特色鲜明，

吸引两岸超 300家优质企业参

展，集中展示智慧养老设备、适老

化改造等创新成果，同步举办两

岸银发产业对接会，搭建政策对

话、项目合作、技术转化的常态化

平台。

此次展会依托厦门作为两岸

融合发展示范区的区位优势，搭

建更高规格的两岸产业协作平

台，深化两岸银发产业在技术、服

务、文旅等领域的深度融合，助力

更多优质项目落地见效。

业界大咖云集
银发浪潮奔涌向前，行业大

咖齐聚银博会。展会核心活动

“银发产业交流对接会”将邀请头

部企业代表作主旨演讲。

会上云集众多专业的康养机

构、银发组织、文旅商家，与现场

优质展商进行面对面洽谈，助力

实现海峡两岸银发产业资源优化

配置与合作共赢。

展会期间，以“创新驱动·价

值共生”为主题的品牌推介活动，

将邀请参展商全方位展示企业品

牌实力与产品特色。展会还特别

设计了“康养项目考察”活动，通

过实地走访与沉浸式体验，全方

位展示厦门在机构养老、医养结

合、健康管理等领域的先进案例

与成功经验。

建发国旅集团将联合福建省

非遗协会举办“非遗与银发”主题

沙龙活动，发动非遗代表性传承

人等参会，聚焦传统技艺与养老

产业的融合路径，探讨非遗在康

养、文旅、教育等领域的创新应

用，推动银发群体从“文化消费

者”转变为“价值创造者”。

现场精彩不断
银博会现场还将汇集好玩的

智能科技、实惠的养老好物，更有

精彩的互动体验。

记者了解到，现场有不少

“黑科技”展品，AI舌面诊仪与认

知评估系统，可同步筛查体质与

脑健康，AI理疗与艾灸机器人可

据此精准理疗，还有带防溺水系

统的浴缸和康养浴室柜等；此

外，金门展馆还将带来著名的高

粱酒和特色旅游产品，邀请市民

体验金门多元风情与旅游亮点。

展会还将通过文艺展演、摄

影比赛等文化活动，生动展现银

发群体的精神风貌与艺术才华；

同时，现场还有文旅产品热卖、

年货采购等促消费活动，为广大

老年朋友带来实实在在的优惠

与便利。

值得一提的是，12月6日-7

日全天，展会现场将举办年度银

发文旅产品特惠专场，汇聚出境、

国内、春节、邮轮、周边等超40条

优质康养旅游线路，一站式满足

老年朋友对“诗与远方”的品质养

老想象。

欢迎您12月5日至7日陪伴

爸妈相约厦门国际会展中心，开

启一场说走就走的“银发探馆”之

旅。

晨报讯（记者仇慧亮）近日，

集美白石社区公园（集美新城带

状公园）完成体育设施提升改造

并正式对外开放，吸引不少周边

市民前来体验。

据了解，改造后的运动广场

面积达1400多平方米，自对外开

放以来，迅速成为周边居民的热

门打卡点。“以前带孩子出来玩，

总是找不到合适的地方。”家住附

近的王女士表示，如今家门口就

有环境优美、设施齐全的运动广

场，既能锻炼身体，也能照看孩

子，“空气好、体验佳，有空我们都

会来活动一下，感觉特别舒服”。

据集美市政集团项目负责人

介绍，此次提升改造由集美区住

建和交通局统一部署、集美市政

集团具体实施，新增大量功能丰

富的体育与游乐设施，更在工艺

标准上全面升级，确保使用的稳

固性与耐用性，为周边居民打造

兼具运动、休闲与亲子的“全龄友

好”运动空间。

晨报讯（记者 王温萍）12月

2日，2025年厦门城市设计周于

思明区新领荟广场盛大开幕。

历经两年的沉淀，2025年厦

门城市设计周进一步创新活动形

式，聚焦真实项目。以“记忆 焕

新 与未来”为主题，设计周精选

了六个场地作为实践舞台，汇聚

国内外顶尖设计团队，让国际与

本土双向赋能，让设计从方案图

纸走向生活场景，将厦门打造成

兼具未来感与人文温度的城市。

当 天 ，“ 城 市 共 生 City-

Symbiosis”学术报告会邀请了

中国科学院院士常青、MAD建

筑事务所创始人马岩松、西班牙

里卡多·波菲建筑事务所首席建

筑师兼城市规划总监乔治奥·崔、

同济大学建筑设计研究院总建筑

师章明、中央美术学院建筑学院

院长朱锫等5位专家学者，围绕

“城市共生”主题发表主旨演讲。

本届城市设计周集中活动将

持续至12月8日，同期举办20余

场活动，并首次跨域协作，将艺术

融入生活，让市民在日常中感知

艺术、参与设计、提升品位；此外，

设计周还邀请了数百名儿童共绘

城市想象，让城市设计周成为全

民参与、共建共享的城市节日。

陪爸妈来逛展 解锁养老新体验
第一届海峡两岸（厦门）银发博览会将于12月5日至7日亮相

集美白石社区公园：

体育设施焕新 市民抢鲜打卡

2025年厦门城市设计周开幕
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晨报讯（记者 许蔚菡）香气

四溢的焖炉烤鸭卷、香辣诱人的

四川燃面、汤鲜馅嫩的蟹黄汤包

……昨日上午，“中国地标美食

进厦大”美食节活动在厦门大学

思明校区东苑餐厅二楼启动。

即日起到12月5日，厦门大学思

明、翔安、漳州三个校区的八个

食堂将同步开放特色窗口，让师

生足不出校就能尝遍全国八地

的52道非遗美食。

据厦门大学后勤集团饮食

服务中心培训部经理洪永健介

绍，本次活动由厦大后勤集团与

中国烹饪协会联手打造，首次邀

请北京、江苏、湖南、四川、山西、

陕西、安徽等八个省市的非遗美

食代表进驻校园。活动也面向

校友开放，欢迎返校一同品味这

份跨地域的舌尖温情。

思明校区勤业餐厅汇集京味

经典，如焖炉烤鸭卷、炸酱面、老

北京茶点“京城四点”；芙蓉餐厅

主打四川“舌上燃”系列，荤燃面、

红油抄手、无骨乌鸡爪，辣味十

足；翔安校区的竞丰餐厅呈现淮

扬雅食，江苏尚香汤包、蟹黄汤

包、刀鱼馄饨，一口鲜甜；漳州北

区餐厅则是山西风味，刀削面、糖

酥饼、怀仁粉羊杂，暖胃又扎实。

活动期间，师生可以为心仪

的菜品投票。得票高的美食，将

有机会在活动结束后在厦大食

堂长期供应。

52道非遗美食“空降”厦大

晨报讯（记者谢祯）近日，福

建省非国有博物馆联盟年会在

厦门市同安区三秀山村召开。

来自全省50家非国有博物馆的

负责人、各设区市文物局代表齐

聚一堂，共谋非国有博物馆高质

量发展之路。

活动首日，参会嘉宾实地走

访了厦门奥林匹克博物馆与厦

门猴面包树研究基地联合打造

的“体育+博物馆文化+生态体

验”研学基地，体验奥运体育项

目，感受跨界融合的文化活力。

次日会议中，联盟代表、厦

门奥林匹克博物馆副馆长吴云

系统总结了联盟近年工作成效，

特别提到厦门奥林匹克博物馆

与福建省雨田古代玉器博物馆

先后获评“国家三级博物馆”，展

现出福建省非国有博物馆在专

业化建设方面的显著进步。

在主旨发言环节，德化顺美

海丝陶瓷历史博物馆、沈绍安漆

艺博物馆、屏南耕读文化博物馆

等特色博物馆负责人分享了各

自的实践成果，内容涵盖陶瓷、

漆艺、玉器、钟表、根艺等多个领

域，充分展现了福建非国有博物

馆的多元面貌与文化活力。

会议期间还举行联盟纳新仪

式，进一步拓宽了联盟的专业视

野与研究领域。福建省文物局文

物处处长陈方昌在总结中强调，

联盟应继续加强专业性与规范性

建设，深化合作，推动非国有博物

馆实现更高质量的发展。

非国有博物馆共谋发展


